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旬 の 天 然 物 素 材 情 報 を お 届 け！
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旬 の 天 然 物 素 材 情 報 を お 届 け！

知っ得！

にっぷん（オス）
漢方薬・生薬・ハーブなどの
天然物素材にめっぽう
詳しいニャビゲーター

おかげさまで、にっぷん便りは20号目。これからもますますパワーアップした
お役立ち情報をお届けするので乞うご期待ニャ！
というわけで、今回はご要望の多かった新商品の用途例をご紹介！
ぜひ商品開発にお役立てくださいニャ

CONFIDENCIAL : 本資料は特定のお客様向けの資料です。一般消費者の方への販売促進用として使用しないでください。

新商品を使ったオリジナルメニューのご提案

　緑の野菜スープ
    ～ポタージュ風～
　緑の野菜スープ
    ～ポタージュ風～

● 国産エダマメ末 
● 国産ヤマブシタケ末使用

トリプルブラックゼリートリプルブラックゼリートリプルブラックゼリー

● 国産ブラックキャロット末使用

チアシードバナナスムージー

● チアシードaオイル使用

※画像はイメージです

    ～ポタージュ風～～ポタージュ風～

●国産エダマメ末

トリプルブラックトリプルブラックトリプルブラックトリプルブラック

●国産ブラックキャロット

ルメニューのご提案

クゼリクゼリクゼリクゼリ チアシードバナナスムージー

●チアシードaオイル使用

※画像はイメージです

クゼリークゼリークゼリークゼリー

ト末使用

　　緑の野菜スープ～ポタージュ風～
エダマメをはじめ、緑色の野菜粉末をメインに配合した
栄養たっぷりのスープ。ヤマブシタケの風味を活かした
ポタージュ仕立てで、野菜嫌いの方でも飲みやすくなっています。

赤い野菜スープ（ボルシチ風）

国産レッドビート末を使ったボルシチ風
スープは見た目の鮮やかさも特長です。

　　トリプルブラックゼリー
ブラックキャロットの黒紫色がインパクト大！
ポリフェノール豊富なブラックキャロットとカシス、
ブルーベリーを組み合わせたエイジングケアスイーツです。

　　チアシードバナナスムージー
チアシードaオイルを5％配合。チアシードの食感とバナナの
甘味が好相性です。チアシードが膨らむため腹持ち効果が
期待でき、朝食の代わりや運動時のエネルギー補給として
日々の健康づくりに役立ちます。

● 国産ブラックキャロット ● チアシ ドト末使用

ージュ風～
インに配合した
風味を活かした
飲みやすくなっています。

赤い野菜スープ（ボル

国産レッドビート末を使
スープは見た目の鮮やか

ト大！
トとカシス、
グケアスイーツです。

チアシードバナナスムージー
チアシードaオイルを5％配合。チアシードの食感と
甘味が好相性です。チアシードが膨らむため腹持
期待でき、朝食の代わりや運動時のエネルギー補

国産野菜粉末シリーズ ＆チアシードaオイル

1

1

2

2 3

3

国産ブロッコリー末9％、国産エダマメ末4％、国産ホレンソウ末4％、
国産タマネギ末1.5％、国産ヤマブシタケ末0.5％ etc.

処　方 国産レッドビート末17％、国産タマネギ末6％、
国産パセリ末1.5％ etc.

処　方

国産ブラックキャロット末0.5％ etc.
処　方

こちらもおすすめ！

詳しい処方は営業員へお問い合わせください！

各種野菜粉末の無償サンプルを配布中！ こちらをクリック！

https://www.nfy.co.jp/sample-provided


Q.
営業部Sがお答えします！

営業部N Y
日　本 粉　末 薬   品

可食部でありながら廃棄される
素材を積極的に活用しています。
本来食べられるはずの食品が捨てられてしまう食品ロス。日本では年間643万トン※もの食品ロスが
発生しており、その削減は社会全体の課題になっています。弊社では、そのままだと廃棄されてしまう
素材を粉末などの原料として利用することで、食品ロスの削減に貢献しています。

食品ロスに対して取り組んで食品ロスに対して取り組んで
いることはありますか？いることはありますか？

06-6201-3801
03-5294-2151

生薬、機能性天然素材の豊富な知見でお応えします

検 索日本粉末薬品
http://www.nfy.co.jp

本   社
東京営業所

ホームページに素材情報を多数掲載中

国産セロリ末の原料の一部には、静岡県産セロリの外葉を使用しています。
この外葉は可食部でありながら、出荷前の重量調整により捨てざるをえず、
各農家の方々はこれまで費用をかけて廃棄していました。日本粉末薬品では、
それらの外葉を買い取り粉末化することで、食品原料として再利用しています。

「国産セロリ末」国産野菜粉末シリーズ 「国産セロリ末」

セロリ収穫の模様 以前は捨てられていた外葉

国産セロリ末

日本
粉末薬品

農家の
方々

※農林水産省及び環境省「平成28年度推計」

セ リ収穫の模様 以前は捨てられていた外葉

取り組み例

食品ロス低減食食食食食食食食食食食食食食食品品品品品品品品品品品品品品品ロロロロロロロロロロロロロロロススススススススススススススス低低低低低低低低減減減減減減減減減減減減減減ロロススススススススススススススス低低低低低低低低低低低低低低低食品ロス低減食品ロス低減

外葉の再利用で
Win-Win-Winを実現！

・ 廃棄コスト削減
・ 買い取りにより収入増

・ 高品質な商品を
  低価格で提供可能

もったい
ない！

eeeeeeeeeeee天然素材の    (いい）  とこ取りeee 国産レモンeエキス-Nのご採用事例を紹介！

商品名   北海道レモンカード 
卵とバターを贅沢に使った、
レモン風味のコンフィチュール。
濃厚な味わいと爽やかな酸味で、
タルトやパイなどの材料にも適しています。

コンフィチュール

後味にバターのクセが強く出ていまし
たが、国産レモンeエキス-Nにより
レモンの風味が強化されただけで
なく、後味のクセもマイルドにマスキ
ングできました。

ご採用理由

商品名   北海道ハニーレモネード
北海道産はちみつと
レモンの爽やかな香りがはじける、
スパークリングレモネード。
甘さ控えめで食事とも好相性です。

炭酸飲料

レモン果汁にeエキスを加えることで
ミドル以降の味わいがふくらみ、レモ
ンを飲んだ感が強調されました。結果
的にはちみつとレモン、どちらの風味
も上手く表現できました。

ご採用理由

株式会社 
白亜ダイシン様
でご採用!

https://www.nfy.co.jp

