
花花粉症対策と対策として日本中の注目を注目を集めためた
ジャバラバラが待が待望のeのeエキス化！

品質規格 微生物規格

品名

由来原料原産地

原材料名

最終商品表示例

pH実測値*¹

推奨配合量

内容量

賞味期限*²

国産ジャバラeエキス

日本（奈良県、和歌山県）

ジャバラ加工品/エタノール

ジャバラエキス

5

0.1～0.7%

9kg

9ヶ月

*1.代表ロット実測値。*2.賞味期限は製造後未開封の場合です。

＊弊社では、これらの成分分析は行っておりません。

本品は、食品原料用にて製造専用です。本品を取り扱う際は作業場の換気を十分におこない、
保護眼鏡、ゴム手袋および防塵マスク等の保護具を着用してください。
また取り扱い後は、手洗いとうがいを十分におこなってください。

取り扱い注意事項

ほのかな酸味とジャバラ独特の
グリーンの柑橘らしさを再現！
天然素材のいいとこ取りを可能とするeエキスだからこそ、
酸味を抑え、より爽やかな風味のエキスへと仕上げることが可能に！
また、「ナリルチン*」や「ナツダイダイン*」などのフラボノイドが豊富
に含まれており、花粉症の改善効果なども期待されている注目の素材です。

ジャバラの果汁を使用して商品を作りたいけど、
果汁特有の“えぐみ”がなかなか消せない・・・。

このようなお悩みをお持ちの方へ

そんな時こそeエキス！
eエキスを用いてカスタマイズすることで、
えぐみをマスキングし、味をマイルドに！

少量で本物らしい風味を表現できるeエキス。

飲料、酒類、調味料、ゼリーなど

様々な用途にご使用いただけます。

ジャバラ国産

NEW

包装形態

生菌数（細菌）

生菌数（真菌）

大腸菌群

耐熱性好酸性菌

100（CFU/g）以下

10（CFU/g）以下

陰性

陰性

外　装

内　装

ダンボール箱

キュービーテナー

保存方法

保存方法 冷蔵保存

可能にに！！
が豊富
目の素材です。す

このようなお悩みをお持ちの方へ

花粉症対策として日本中の注目を集めた
ジャバラが待望のeエキス化！

※国産ポンカンeエキスと国産ジャバラeエキス共通

https://www.nfy.co.jp

本  社 : 〒541-0045  大阪市中央区道修町2-5-11
TEL : 06-6201-3801  FAX : 06-6222-4031

東  京 : 〒101-0041  東京都千代田区神田須田町1-24-1 大一東京ビル5階
TEL : 03-5294-2151  FAX : 03-5294-2150

天然素材の品質向上と安定供給を目指すパイオニア

2020.6


