
eエキスシリーズの最新商品のご紹介!

商品利用例・規格は裏面へ〒541-0045　大阪市中央区道修町2-5-11
TEL:　06-6201-3801　FAX：06-6222-4031

　ミカン科ミカン属の柑橘類で、フレッシュでフローラル
な印象を持ち合わせた香りが特徴です。
　果皮から採取した精油が紅茶のアールグレイの香りづけ
や、香水の原料として使わています。



希少な

高知県産を
使用!

爽やかさの中に
華やかさがある

上品な
香りを再現！









飲料、菓子類
アイスなどに
相性抜群！

ベルガモットeエキスの特徴ベルガモットeエキスの特徴

ベルガモットとは？ベルガモットとは？

国産ベルガモット国産ベルガモット



外装

内装

保存方法

保存方法

ダンボール箱

キュービーテナー

冷蔵保存

包装形態
取り扱い注意事項
本品は、食品原料用にて製造専用で
す。本品を取り扱い際は作業場の換気
を十分におこない、保護眼鏡、ゴム手
袋及び防塵マスク等の保護具を着用し
てください。
また取り扱い後は、手洗いをうがいを
十分におこなってください。

弊社の新商品・おすすめ商品の活用方法等をご紹介する
「YouTube動画」の配信が始まりました！最新情報やサンプル手配も

可能ですので是非HPをご覧ください！

品名

ベルガモットeエキス

原材料名

ベルガモット加工品/
エタノール

最終商品への表示例

ベルガモットエキス

推奨配合量

0.1~0.7
%

内容量

9kg

賞味期限

1年

生菌数（細菌）

生菌数（真菌）

大腸菌群

耐熱性好酸性菌

100(CFU/g)以下

10(CFU/g)以下

陰性

陰性

微生物
限度試験

微生物規格

ベルガモット炭酸
アプリケーションのご紹介

〒541-0045　大阪市中央区道修町2-5-11
TEL:　06-6201-3801　FAX：06-6222-4031


糖類(果糖ブドウ糖液糖、グラニュー糖、オリゴ糖)、
 みかん果汁、ベルガモットエキス/炭酸、酸味料

 国産ベルガモットeエキスは0.4%配合
原材料

香料不使用！
国産ベルガモット

eエキスと
みかん果汁を
ベースに設計

鼻から抜ける
フローラルな

香りで
気分すっきり！

後からくる
心地よい

苦みで甘さを
さっぱり
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